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MU3BewrTaj 6p. 035722/2 X

Xemucka aHanusa
Ume Ha 6apatenot : JKIMN Bogosopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapatenot : yn. 9 66 UnuHageH - OnwTKHcKa 3rpaga UnunaeH

Bpoj Ha bapatrbe 3a ucnnwaaibe: 035722 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Oatym Ha 3emarbe: 02.03.2022
Oatym Ha npuem: 02.03.2022

| Bosea: Ha aeH 02.03.2022 roguHa, osnacteHoTo nuue Cnasyo Buiapos M3BPLUM 3eMatbe Ha NPpMMEDOK BOA3 33
nuere 3a TecTuparbe Ha PU3UYKO-XEMUCKE aHaNuU3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaarta 33 nuerse e 3emeHa o4 KyjHa oa 0.V ,,Kouo PaumH" 8O ¢.
MeTposed, o

Il Mpumepouute ce 3eMeHU CAOTNACHO NAaH 3a 3emaree Ha npumepoum: Ob 7.3-01 MnaH 323 3emarbe Ha
npumepoum '

IV Cranpapgm M meTogu 32 3emakbe Ha npumepﬁuui MKC ISO 5667-5:2007 — yna;cmo 32 3emMmatbe, Ha
NPUMEpPOLM BOAA 3a NUEHE 04, NPEYUCTUTENIHA CTaHULM U BOAOBOAHW AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHysaka, OTCTanysaka Win UCKAYYyBarba 04 METOAOT M O4 NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouwu: /

VI Pesyntatu:

KapaKTepucTUKM Ha NnpumMmepoKoT: Bopaa 3a nuerse — 0.Y ,,Kouo Pauun”
(MMme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyMm Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaere, KONMYECTBO)

MepHa Coobpasnocr
Ha. 6poj L — Tecrseion Peaynrar og Heogpe- TpaHuuHK 3aposonysa/
HCNUTYBaHETO AeHocCT BpegHOCTH He

v 3aposonysa

035700222 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co | 3agosonysa
Mupumc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 3aposbnysa

BKyc BPM 7.4 —79x H.A s Hema 3aposonysa

TemnepaTtypa BPM 7.4 — 80x +10,5 °C, / 25°€ 3afosonysa

MartHocT MKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5NTU 3aposonysa

"pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,46 / 6,5-9,5 pH 3a080AYBEa

eaunHnuM

MoTtpowyBsayka Ha KMnO4 MHKC EN ISO 8467:2007 - 1,84 mg/L / 8 mg/L 3aposonysa

En. cnpoBoanmeocT MKC EN ISO 27888: 2007 588 uS/cm / 2500 uS/cm 3agosonysa

Amonujak (NHa) + MKC 1SO 7150-1:2007 0,044 mg/L / 0,5 mg/L 33pgosonysa

Hutputi (NO3) MKC I1SO 26777:2007 0,028 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa

HutpaTtu (NO;) MHKC ISO 7890-3:2007 25,8 mg/L / 50 mg/L 3apos0nyss

H3adarue: 1 Bepsuja: 3

Bo cuna 09: 14.12.20212
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Xnopugmn MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3agosonysa
| Menezo i MKC ISO 6332:2007 0,104 mg/L / 0,2 mg/L 3af0BONYBa
PeaupayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 '0,23 mg/L 7 0,5 mg/L 3a/10B0/yBa

T

Mcnnwaanno‘r NPUMEPOK K 3ap,oaonyaa KpUTepuymuTe 32 GapaHMm‘ napametap cornacHo MNpasunHuKoT 3a 6e3begHocT 1 KBaAWTET Ha
BoAara 3a nuetse (Cn.BecHuk bp. 183/18 Mpwnor 1) &

BpemeHCcKK ycnosum: = coHyeso ¥ obnadHo O NPOMEH/NIMBO [rBPHEM/MBO 0O TemnepaTypa
HauyuH Ha cknagduparbe: NagnaHUK :

Temnépa"r'ypa Ha NaAWNHUK 33 TPAHCMOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MocCTpupareTo e M3BPLIEHO 0/ CTPaHa Ha:

o KnueHt

+ W3pabotun: UsaHa Cnacecxa .........
/m\ne npesume, noTnu

{

Hatym(w) Ha usaep,yéal-be Ha nabopaTopuckuTe akTMBHOCTH : 02.03.2022-07.03.2022
Aatym Ha nspasarbe Ha nssewrtajot: 07.03.2022

2

WU3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT

PakosoacTsOTO Ha ANTY ®yga Nla6 AO0-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTMBHOCTHM 3 MCNUTYBarbe Ce U3BPLIYBAaT HENpUCTPacHo "
80 cornacHocT co Gaparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyku ce HOcaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTUBHM AOKa3M 3a
YCOFAaceHoCT ¢o pedepeHTHUTE CTaHAAPAK W BP3 OANYKMTE HE MOXAT Aa BAMjaaT APYrU UHTEpPecH UAn Apyrv CTPaHu U HUKO]
HEmMa npaso Aa B/AMjae Ha BpaboTeHMTE BO OAHOC HA pesyaTaTuTe OAHOCHO HEMa Npaso Ha 6uno Kaxsu suarpémnu,
HaZBOpeLlUHM, KoMmepuKnjanHu, GUHAHCMCKA U APYT BUA NPUTUCOLM U anu;auuja.

Co * ce DaHaueHyBa HeaKpeaUTUPaH MEeToA
"'Meprla HeoApeaeHoCT ce NoNoHyYBa no bapare Ha KAMeHToT
*** £o 03HaUYBaAAT METOAM KoM ce fobueHu o cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja dya Nab vma ckny4eHo porosop-3a copabotka

Jabenewka bp.1: PesyntatTe 04 TECTOBWTE Ce OAHECYBAaT CamMo 33 UCNUTYBaHWTe npumepouy. OBOj NPOTOKO/ He cmee Aa ce PenpoayLypa camo co

nucmeHa no3sona Ha nabopaTopujaTta v Camo LenocHo.
3abenewka Bp. 2: flabopaTtopujaTta He oArosapa 3a BePOACCTOjHOCT HA NOAATOLMTE JOCTaBeHMW 04 NOAHOCUTE/OT BO BGapakeTo 33 UCNUTyBarbe.

3abenewka bp. 3: OBNACTEHOTO NMLE BPWW MOCTPHPatbe, MPUEM, CKNaAnparee M TpaHcnopt cornacHo cooggetHarta [P 7.3 Mpoueaypa 3a 3emarbe Ha

npumepou, MNP 7.4 Npuem, TPAHCMOPT, CKNaauparbe, OTCTPAHYBakbe U PakyBatbe CO NPUMEPOUM 33 UCTIUTYBatbe U COOABETHOTO PY 7.3 PaboTHo ynaTtcTBo 3a

. 3eMarbe Ha NPUMEepPOoUU.

3abenewra bp..4: U3sewTajoT 04 NaBopPaTOPUCKOTO MCNUTYBatLE Ce U3AaBa Bo cornacHocT co P 7.8 UssecTysarbe 3a pesyntatu.

. 3abenewxa Bp. 5: Bo u3jaeara 3a coobpa3sHOCT He e BRAYYeHa MepHaTa HeoApeaeHOoCT, W MCTaTa ce BAy4yBsa camo no BGaparbe Ha KNKeHoT. [oHecysarberto

opnyKa 3a coobpasHocT e nponuwano eo MNP 7.8 v e jasHo goctanua Ha Beb cTpanaTa www. foodlab.com.mk.

aaﬁenemna Bp. 6: CUTe aKpeaWTMPaHU METOAK 04 ONCEroT Ha akpeawTauwja ce objasenn Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk n www. foodtab com.mk.

£y

H3danue: 1

Bepauja: 3

Bo cuna 09: 14.12.2021.
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‘ 3 oY NAB IABOPATOPUIA 3A UCTNTUTYBAHE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTHU
EEEQ_C‘:'_'EE M3BELUTAJ OZ IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE LILP I
(co aKkpeguTupaHo MOCTPHPEH:E) MKCEN |SO/|EC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,Bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja

U3sewrTaj 6p.035722/2

MukpobuonoLlKka aHanusa

VMime Ha bapartenor: JKM Boposopg H. UnuHAeH
Anpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuuaeH

Bpoj Ha baparbe 33 ucnutysarse: 035722
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Oatym Ha 3emarse: 02.03.2022
Oatym Ha npuem: 02.03.2022

| Bosea: Ha aeH 02.03.2022 roamHa, oBnacteHoTo Amue Cnasyo Bunapos U3BpLUM 3eMatbe Ha NPMMEPOK BOAa 33
nuerse 33 TecTuparbe Ha MUKPOBUONOLWKa aHanusa. -

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouun: Boaarta 3a nuerse e 3emeHa o4 Hyjné oa 0.Y ,,Kouo Pauuu" Bo C.
MNetposeu,. 3

Il MpumepounTe ce 3eMeHU CAOrNAacHO NnaH 3a 3emal-bé Ha npumepoumn: 06 7.3-01 MNnaH 33 3emarbe Ha
NpUMepoLHU

IV Crangapau M metogm 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouM 3a
MUKpPOBMONOLWKa aHannsa .

V [ononHysara, OTCTanysakba WK UCKAYYYBakba 04 METOAOT U 04 N/IAHOT 3a 3eMakbe Ha NpUmMepoLm: /
VI Pesynratu:

1. KapaKTepucTuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — 0.Y ,Kouo Pauyun”
(UMe, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONUYEcTso)

. MepHa CoobpaszHocr
WUa. 6poj Pesynrtat og . FpaHuuHM
Mapamerpm Tecr meTopn, Heoapepe- 3agosonysa/
MCMIMTYBaHEeTo oot ** BPeAHOCTH =
3aposonysa
035700222 Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml S 0 cfu/100ml 3agosonysa
KonudopmHm BakTepun MEKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN IS0 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipeBHM eHTEPOKOKK MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
CynduTopeayLypaqku MKC EN ISO 26461-2 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoetbe MUKPOOPraHM3MK Ha MHKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Kyntypa 22°C : :
Bpoetse MUKPOOPraHM3IMM Ha MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
Kyntypa 37°C
| Haoamue: I Bepauja: 3 Bo cuna 00: 14.12.20212 |
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MK EN ISOVIEC 1TSS

: Y[ IAB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U 3APA3HU BOJIECTU

Foﬂﬂé[a 06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

|
i M3BELUTA) OO NABOPATOPUCKO UCNMTUTYBAKE
(co akpeguUTUpPaHO MOCTpUpatbe)

o b L AL 8 ke

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M 3a40B0/YBa KpuTepuymuTe 3a GapaHuoT napameTap cornacHo MNpasuaHuKkoT 3a 6esbeaHocTt n
KBa/IUTET Ha BogaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1)

BpemeHCKH ycnosu: 0 coHYyeBo v 06nayHO O NPOMEHNMBO O BPHEXAMBO [ Temnepartypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NagUAHWK 3a TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MoOCTpMparEeTo e U3BPLIEHO O CTPaHa Ha: s W\’ 5

o KnueHt 0 ®ya Nab Chas4yo Bunapos (Co akpeauTMpaHa MeToAa). ... Mo inrinnennnens

N3pabotun: BujoHa BojHuKa.. L. LK. .......... i : 5 b e
/vme, npesume, n Ve /ume, npesume, NnoTAUc

Oatym(un) Ha ussenysare Ha nabopatopuckute akTueHocTu : 02.03.2022-05.03.2022
[atym Ha uspaearbe Ha ussewrTajot: 05.03.2022

WU3JABA 3A HEMPUCTPACHOCT
Pakosogacreoto Ha [NTY ®yg /lab J00-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 33 UCMUTYBabe Ce M3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO M
BO cornacHoct co Gapawbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha OGjeKTUBHW AOKa3W 3a
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAapAM U BP3 OA/IYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrv WHTEPECH UAM APYrU CTPaHU U HUKO]
Hema npaso Aa Bnujae Ha BpaGDTEHHTE BO OAHOC Ha pe3ynrature OAHOCHO Hema npaso Ha 6uMno Kaksu BHaTpeWHM,
HaABOpPEeLWHW, KOMepLuUrjanHu, GUHAHCHUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM K BAMjaHK]a.

Co * ce 03Ha4YeHyBa HEaKPeaAWTUPAH MEeToL,
**MepHa HeO4PEeAEeHOCT Ce NonoJ/HyBa no bapare Ha KAMeHToT
**% Ce 0aHaUyBaaT METOAM KoM ce aobueHn ol cTpaHa Ha nabopartopwuja co Koja Pya /136 uma ckny4eHo A0roBop 3a copaboTtka

3aBenewxa Ep.1: PesynTatuTe of TECTOBUTE CE OQHECYBAaT CaMo 33 UCNUTyeaHwTe npumepouwm. OBoj NPOTOKON HE CMEe 4a ce penpoayumpa camo co
nMcmeHa 4o3Bona Ha nabopaTtopwjaTa M Camo UenocHo.

3abenewxa bp. 2: flaGopaTopujata He o4roBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHM Of NOAHOCUTENOT BO Haparbero 3a UCNUTYBatbe.

3abenewka bp. 3: OBNACTEHOTO NMLE BPWM MOCTPUParbe, NPMEM, CKN3AMPare M TPAHCNOPT cornacHo cooggetHata MP 7.3 Mpoueaypa 3a 3emarbe Ha
npumepouu, MP 7.4 Mpurem, TPAHCNOPT, CKNAAUPatLbe, OTCTPaHYBatke 1 PaKyBatbe cO NPUMEePOoLM 3a MCNUTYBatbe M cooaBeTHOTO PY 7.3 PaboTHo ynaTcTeo 3a
3eMatbe Ha NPUMepPOoL. ) ;
3aBenewxa bp. 4: WasewTajor og NaBopaTOPUCKOTO UCNUTYBALE CE M3MaBa BO cornacHocT co P 7.8 U3eecTtyearbe 3a pesyntatu.

Ja6enewxa bp. 5: Bo uzjasata 3a coo6pa3HOCT He e BKNyYeHa MepHaTa HeoAPeAeHOCT, M UCTaTa Ce BAyJyyBa camo no Hapatbe Ha KAMeHOT. [loHecyBarbero
op/yKa 3a coobpazHocT e nponuwano 8o MNP 7.8 1 e jasHo gocTanHa Ha eeb cTpanara www.foodlab.com.mk.

Ja6enewxa Bp. 6: CuTe akpeAUTUPEHW METOLM OA ONCEroT Ha akpeguTauwja ce objaseHy Ha Beb cTpaHaTa www.iarm .gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 3 Bo cuna oo: 14.12.20212 |
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